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Opmerking: Of Poelier al dan niet een gereglementeerd beroep wordt (in het kader van een vestiging als zelfstandig Wild- en gevogelteslager) en of het certificaat
“Poelier” dan kan gelden als bewijs van beroepsbekwaamheid, maakt momenteel nog het voorwerp uit van verder overleg tussen het Departement onderwijs en het
Agentschap ondernemen. Indien dit zo zou zijn, zal nog een module “Stage”(160 It) worden toegevoegd aan het opleidingsprofiel Poelier, waardoor de totale
opleidingsduur van de opleiding Poelier op 600 lestijden zou komen. In afwachting van uitsluitsel, wachten we nog met de indiening van het voorstel van
opleidingsprofiel Poelier voor het secundair volwassenenonderwijs.
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